-CARTE DES VINS-

BLANCS

Lou Tarnagas (75 cl) - 19
La Ferme Saint Pierre, VDF Vaucluse Bio,
chardonnay, grenache blanc et sauvignon

Léonides (50 c) -17 (75cl) - 22

Domaine Solence, AOP Ventous Bio, clairette, rolle,

roussanne et grenache blanc

Bouquier (75 cl) - 25
La Combe au Mas, vin naturel, IGP Vaucluse, rolle,
grenache blanc et roussanne

Domaine blanc (75 cl) - 25
Domaine Grands Puys, AOC Ventoux Bio, rolle,
grenache blanc

Kikiriki (75 cl) - 26
La Combe au Mas, vin naturel, IGP Vaucluse, rolle,
grenache blanc et roussanne

Viognier (75 cl) - 28
La Ferme Saint Pierre, IGP Vaucluse Bio, Viognier

La Tour de Gatigne (75 cl) - 28
Domaine La Tour de Gatigne, AOP Duché d'Uzes
Bio, viognier, grenache blanc

Macon Chardonnay (75 cl) - 29
Domaine Giroud, Bourgogne, chardonnay AOP

Essentiel (75 cl) - 29
Domaine Grand Puys, AOC Ventoux Bio, rolle et
grenache blanc

On The Rhéne Again (75 cl) - 44
Julien Pilon, Crozes-Hermitage Blanc, AOC,
marsanne

Cuvée Sensation (75 cl) - 48
Patrice Magni, Chateauneuf du Pape blanc,
grenache blanc, clairette et roussanne

ROSES

Cuvée Juliette (50 cl)-16 (75 cl) 21

La Ferme Saint Pierre, AOC Ventoux Bio, grenache
noir et carignan

Le Burlet (75 cl) - 23
Domaine la Fourmone, VDF, Vacqueyras Bio,
grenache noir et syrah

Domaine Rosé (75 cl) - 24
Domaine Grands Puys, AOC Ventoux, grenache,
syrah, carignan

Rico (75 cl) - 26
La Combe au Mas, VDF, grenache noir, syrah,
divers cépages blancs

Cru Classé (75 cl) - 36

Domaine Rimauresg, AOP Cotes de Provence Bio,
syrah, rolle, mourvedre, grenache, cinsault,
carignan et ugni blanc tibouren

Tous les vins sont proposés a la vente a emporter. N'hésitez pas a nous demander les tarifs.



-CARTE DES VINS-

ROUGES

Pepei (50 cl) -15 (75 cl) - 19

La Ferme Saint Pierre, IGP Vaucluse Bio, grenache,

syrah, carignan

L'efpet papillon (75 cl) - 21
Domaine Solence, IGP Méditerranée, cinsault et
merlot

Rigaou (75 cl) - 25 (150 cl) - 52
La Combe au Mas, Vin naturel, AOP Ventoux,

grenache noir, syrah, carignan

Cuvée sans sulfites (75 cl) - 28

Domaine La Tour de Gatigne, IGP Cévennes Bio,

syrah, viognier

Fraternel (75 cl) - 33
Domaine Grand Puys, AOP Ventoux, grenache,
syrah, carignan

Le Poéte (50 cl) - 25 (75 cl) - 35

Domaine La Fourmone, AOP Vacqueyras bio,
grenache noir et syrah

Roi Fainéant (75 cl) - 38

La Ferme Saint Pierre, AOC Ventoux, Bio, grenache

noir, syrah et carignan

Le Secret (75 cl) - 38
Domaine La Fourmone, AOP Gigondas bio,
grenache noir et mourvedre

Bourgogne (75 cl) - 40
Michel Juillot, AOC Bourgogne, pinot noir

Saint-Joseph (75 cl) - 42
Domaine André Perret, AOP, Syrah

Sensation (75 cl) - 48
Chateauneuf du Pape, grenache, syrah

Chateauneuf du Pape (75 cl) - 68

Clos du Mont-Olivet, grenache noir, syrah,
mourvedre, autres cépages

BULLES

Crémant sélection du moment (75 cl) - 30

Tradition Champagne brut (75 cl) - 56
M-Marcoult, chardonnay, pinot noir

Héritage champagne blanc de blanc (75 cl) - 60
M-Marcoult, chardonnay

Pour les curieux de nouveautés, nous pouvons vous proposer une carte découverte de vins.

Tous les vins sont proposés a la vente a emporter. N'hésitez pas a nous demander les tarifs.



BOISSONS FRAICHES

Evian 50cl - 4.5 / Evian 100cl - 6.5

San Pellegrino 50cl - 5/ San Pellegrino 100cl - 7
Coca-Cola ou Coca Zéro 33cl - 5

Sodas 25cl: - 4

Orangina, ginger beer (20cl), schweppes

Ice Tea 25c| - 4

Limonade 33cl - 3.50

Perrier 33cl - 4

Pac, Sirop a lI'eau - 3.5
Diabolo - 4

Café ou thé glacé maison - 4
Jus Pago 20c| - 3.50
Tomate, fraises, ananas, ACE

Jus et nectar artisanaux 20cl - 4.5
Abricot, cerise de Venasque, pomme, pomme-raisin,

pomme-poire

Jus bio «La Tables des Lutins » 33cl - 7

Cerises noires et sarriette sauvage ou poires William et

thym sauvage ou péches jaunes et lavande sauvage

BOISSONS CHAUDES

Café expresso Maison BRES - 2

Café double Maison BRES - 4

Café double au lait ou café viennois - 4
Cappuccino - 5

Chocolat chaud - 4

Thé ou infusion Kusmi Tea - 4

BIERES PRESSION, BOUTEILLES et

CIDRES

Pelforth 25cl - 4 / Pelforth 50cl - 6
Affligem 25cl - 4.50 / Affligem 50cl - 8
Picon biere, Monaco 25cl - 5

1664 Zéro 33cl - 4.5

Artisanale et locale 33cl - 7

Ventopp blanche, blonde, IPA ou ambrée

Cidre artisanal 33cl - 9
La cidrerie marseillaise, cuvée Provencale

APERITIFS SANS ALCOOL

Virgin Spritz - 7

Le Fleuriste : jus de pamplemousse rose,

sirop d'hibiscus, jus de cranberry, ginger beer - 7

Passion Fruitée : jus de fraise, passion et pomme, sirop

de cerise - 8

APERITIFS et COCKTAILS

Coupe de champagne M-MARCOULT 12,5cl - 13
Liqueur, vin blanc - 7

Liqueur cassis ou péche, Champagne - 10

Le Comtadin : liqueur de cerises, champagne - 11

Muscat de Beaumes de Venise, La Fourmone 10cl - 6

Martini Blanc ou rouge écl - 6

Whisky Jameson 4cl - 6

Whisky Glenfiddich 12ans, pur triple Oak 4cl - 8
Vin doux, Pipi d’Ange 10cl - 5

Pastis 51, Ricard 3cl - 3

Pastis Henri Bardouin 3cl - 4

Spritz Apérol, Campari ou Saint Germain - 11
Negroni : Gin, Campari, Martini rouge - 10

Mai Tai : rhum, citron vert, orgeat, triple sec - 11
Margarita : tequila, triple sec, citron vert - 10
Suzana : Suze, citron vert, sirop de gingembre, jus
d'ananas - 11

Caipirinha : Cachaga, citron vert, cassonnade - 11
Gin Tonic, Rhum coca.. 15cl - 9

VINS AU VERRE (15 cl)

Blanc :
-Lou Tarnagas, La Ferme Saint Pierre, IGP Vaucluse,
Bio. Chardonnay, grenache blanc et sauvignon - 5

- Bouquier, La Combe au Mas, Vin naturel, IGP
Vaucluse, rolle, grenache blanc, roussanne - 6

- Domaine Grand Puys, AOC Ventoux Bio, rolle,
grenache blanc - 6

-Macon Chardonnay, Domaine Giroud, Bourgogne,
AOP - 6.5

Rosé :
-Le Burlet, Domaine la Fourmone, Vacqueyras Bio,
Grenache noir et syrah - 5

- Rosé Grand Puys, grenache, syrah, carignan - 5.5

-Rico, La Combe au Mas, grenache noir, syrah divers
cépages blancs - 6

Rouge :
-Pepei, La Ferme Saint Pierre, Cote du Ventoux Bio,
grenache, syrah, carignan - 5

- Rigaou, La Combe au Mas, Vin naturel AOP Ventoux,

grenache, syrah, carignan - 6.50

- Le Secret, Domaine La Fourmone, AOP Gigondas
bio, grenache noir et mouvedre - 8



